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Das also muss jetzt fiir eine ganze Woche reichen: 1,575 kg Brot; 3,51 Milch; 100g Ol oder Fett; 37 g Butter; 2,25 kg Kartoffeln; 62 g Teigwaren;
75 g Reis; 83 g Mehl; 125g Zucker; 62 g Kase.

LANDESSTREIK 1918

«Gesundheitszutraglich,
nahrhaft und preiswert»

Die Nahrungsmittelknappheit im Jahr 1918 war ein zentrales Motiv fiir den Landesstreik.
Hundert Jahre spater studiert ein Historiker die damaligen Kochrezepte - und
erndhrt sich eine Woche lang nur von Mentis, die auf der damaligen Rationierung basierten.

VON MARIUS KUSTER (TEXT) UND URSULA HANE (FOTOS)
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«Wucherer und Schieber fiihrten vor aller Augen ein Daseinin Glanz
und Freude, wahrend die Kartoffeln fiir die Unhablichen kaum oder
gar nicht mehr erreichbar waren; die Mietpreise rapid anstiegen
und Zucker und Reis rationiert wurden. (...) Bis Mitte Juni war die
Verteuerung der Lebensmittel auf 50-60 Prozent gestiegen.» So be-
schrieb der Ziircher Arzt und Anarchist Fritz Brupbacher die preka-
re Erndhrungssituation in der Schweiz im Jahr 1917.

Bereits auf die ersten langeren Teuerungsschiibe im Jahr 1916
wurde mit Anpassung reagiert. Tipps aus der Hauswirtschaft und
neue Kochtechniken (wie die energiesparende Kochkiste) sollten
die Knappheit zumindest abschwdchen. Solche Initiativen kamen
meist durch Hausfrauen zustande: Sie waren die Ersten, die durch
steigende Preise mit dem Lebensmittelmangel konfrontiert waren.
Wenig beachtete Zeitzeugnisse der Knappheit sind Kochrezepte, die
«gesundheitszutraglich, nahrhaft und preiswert» die «rationelle
Hausfithrung» hdtten erméglichen sollen. Solche vor allem durch
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den Steckriibenwinter 1916/17 in Deutschland bekannt gewordenen
Kochbiicher waren auch hierzulande weitverbreitet. Konsumvereine
machten schon ab 1916 Werbung fiir das Kochbuch «Was koche ich
morgen?». Aufgrund der grossen Nachfrage (15 0oo verkaufte Exem-
plare) wurde 1918 bereits die dritte Auflage herausgegeben - mit
Verweis auf die Lebensmittelnot. Auch Flugblitter mit Rezepten, die
mit den Nahrungsmitteln ausgehdndigt wurden, zeugen von dieser
Umerziehung zu rationeller Haushaltung. Nach einer stetigen Ver-
schlechterung der Lage bis Sommer 1918, als keine Kartoffeln mehr
vorhanden waren, stabilisierten sich die Rationen auf tiefem Niveau
im November 1918. Spdtestens ab dem Sommer 1918 waren alle
Grundnahrungsmittel der Rationierung unterworfen.

Im Staatsarchiv Zirich finden sich Broschiiren mit «zeit-
gemdssen Kochrezepten» oder Tipps zur Verwendung von Kartof-
felmehl, das als Mehlersatz verteilt wurde. Ebendiese der Rationie-
rung von 1918 angepassten Rezepte dienen mir als Grundlage fiir

ERNAHRUNGSFRAGE IM LANDESSTREIK

«Eine Sache des ganzen Volkes»

Die BauerInnen als genuin antisozialistische Gruppierung und «Kriegsgewinnler»?
Diese historische Darstellung wird den LandwirtInnen alles andere als gerecht und verdeckt die teils
sehr fruchtbare Zusammenarbeit mit ArbeiterInnen, Industriellen und KonsumentInnen.

VON PETER MOSER

BauerInnen und ArbeiterInnen werden gerne als «natiirliche» po-
litische GegnerInnen konzipiert - besonders auch von Linken. Die
Grundlage dieser Gegnerschaft liege im Landesstreik vom Novem-
ber 1918, lautet die heute immer noch beziehungsweise wieder
populdre Erzdhlung. Sie verdeckt die interessantere und fiir die
Entwicklung im 20. Jahrhundert viel relevantere Geschichte der
Zusammenarbeit von Linksradikalen, Bduerinnen, Industriellen
und Vertretern der KonsumentInnen, die im Ersten Weltkrieg ein-
setzte. Diese fiihrte in der Zwischenkriegszeit zur Etablierung einer
Erndhrungsordnung, in der die Arbeiterschaft mehr als nur punk-
tuelle Erfolge realisieren konnte.

Im Landesstreik kulminierten die Konflikte zwischen Arbei-
terlnnen und Unternehmern. Reprdsentiert wurden Letztere pri-
mar durch die Wirtschaftsverbdnde und den Freisinn, die Arbeiter-
Innen durch Gewerkschaften und die Sozialdemokratie. Die sich
im Verlauf des Ersten Weltkriegs zuspitzenden Konflikte und die
Sprache, in der die Auseinandersetzungen verbalisiert wurden, wa-
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ren durchtrankt vom Gegensatz zwischen Arbeit und Kapital in der
Industriegesellschaft.

In diesen Konflikt nicht direkt involviert war die bauerliche
Bevolkerung, fithrte die Modernisierung der Landwirtschaft unter
den globalisierten Bedingungen doch zu einer Abnahme der Lohn-
arbeit. Auch in der Schweiz wurden 1918 weitaus die meisten Bau-
ernbetriebe durch Familienangehorige bewirtschaftet. Es gab nur
wenige familienfremde Lohnarbeitskrifte. Und die assen in der
Regel erst noch am gleichen Tisch und wohnten mit den Bauern-
familien, fiir die sie arbeiteten, unter einem Dach. Uber die Ernih-
rung, die spatestens ab 1916 in den politischen Auseinandersetzun-
gen zu einem der umstrittensten Themen wurde, gerieten Bauern
und Bduerinnen dann trotzdem ins Zentrum der Auseinanderset-
zungen zwischen Arbeit und Kapital.

Bis in die sechziger Jahre ging die Geschichtsschreibung (und
einige Hobbyhistorikerlnnen tun dies heute erneut) davon aus,
dass «die Bauern» als vermeintlich genuin antisozialistische Grup-
pierung die Speerspitze der Abwehr des
revolutiondren, angeblich von Sowjet-
russland gesteuerten Umsturzversuchs
darstellten. Danach zeichnete die His-
toriografie primdr ein plakatives Bild,
wonach «die Bauern» «Kriegsgewinnler»
waren, deren Vertretern es nach dem
Krieg erst noch gelungen sei, der schwei-
zerischen Industriegesellschaft eine
«Kuhstallideologie» iiberzustiilpen. Bei-

mein Vorhaben, mich eine Woche lang nur von Meniis zu erndhren,
wie sie der Bevolkerung damals empfohlen wurden. Ausgehend
von der monatlichen Ration, ergab das fiir eine Person pro Woche
folgende Menge an Nahrungsmitteln: Brot: 1,575kg; Milch: 3,51;
Butter: 37 g; Kdse: 62g; Reis: 75g; Mehl: 83 g; Teigwaren: 62g; Zu-
cker: 125 g; Ol/Fett: 100g; Kartoffeln: 2,25 kg. Mit dieser Rationie-
rung sind 1500 Kalorien pro Tag abgedeckt. Das aber entspricht
nicht einmal meinem Grundumsatz von 1900 Kalorien; um mein
Gewicht zu halten, brauchte ich gar mindestens 2400 Kalorien.
Also miissen weitere Nahrungsmittel den restlichen Bedarf decken.

Fleisch und Eier waren wihrend der ganzen Periode nicht ra-
tioniert - fiir die arbeitende Bevélkerung jedoch zu teuer, um zur
alltiglichen Nahrung zu gehéren. Auch Mehl und Kartoffeln konn-
ten oft nicht in den versprochenen Mengen ausgeteilt werden. So
wurden 1917 im Zuge der Teuerung Vegetarismus und allerlei Rii-
ben angepriesen. Auf meinem Menii stehen somit: Bodenkohlrabi
(Kohlriiben oder Steckriiben), Karotten, Randen, Sellerie, Pastina-
ken, Rettich und Wurzelgemiise (Schwarzwurzel, Knolliger Kilber-
kropf).

Frieda Kaufmanns Rezepte

Fritz Schwyzer, Ziircher Arzt und Volkserndhrungsexperte, riet 1917
offentlich zu «Bescheidenheit im Essen» und dass mit dem Mangel
«jeder gesunde Schweizer einige Kilo an Gewicht abnehmen» wiirde.
Dazu meinte er, «mit dem Ndhrwert von vier Kilo Wirsing kénnte
man leben, mit fiinf Kilo sogar gute Arbeit leisten (zirka 3100 Calori-
en). Auch mit 2% Kilo Carrotten konnte man leben (2500 Calorien).»

Zum Gliick schrieb Schwyzer nur das Vorwort zum Kochbuch
«Wie koche ich zeitgemdss?» und liess Hausfrau Frieda Kaufmann
die Rezepte zusammenstellen. So stammen denn einige der «zeit-
gemdssen Kochrezepte» aus diesem Kochbuch. Aber auch mit Frau
Kaufmanns Hilfe stiitzen sie sich meist auf Riiben und Kartoffeln
mit minimalem Zusatz von Fett oder Ol. Solche Entwicklungen
entgingen auch Brupbacher nicht: «Sogar die biirgerlichen Bldtter
schrieben von Untererndhrung und die Aerzte begannen den Vege-
tarismus zu verherrlichen. (...) Die Bevolkerung begann nervés zu
werden.»

Widhrend der Rationierungswoche, der ich mich hundert
Jahre spidter aufgrund dieser «zeitgemdssen Kochrezepte» unter-
ziehe, nehme ich mir die Ratschldge des Physiologen Leon Asher
(1865-1943), Professor an der Universitdt Bern, zu Herzen: «Sehr
viel fiir unsere richtige Erndhrung hangt von der Zubereitungsart,
hauptsachlich der Gemiise und Kartoffeln ab. Ferner ist zu empfeh-
len, von unserer Gewohnheit, gréssere Mahlzeiten einzunehmen,
abzugehen, und die gleiche Menge Nahrung in kleinere, 6fters ein-
genommene Mahlzeiten zu verteilen. Gutes Kauen ist eine Haupt-
bedingung zu unserer Erndhrung. Seelische Affekte, namentlich

den Vorstellungen gemeinsam ist, dass sie davon ausgehen, dass
in Industriegesellschaften die Kiichenschranke jederzeit voll seien
und der Tisch am Morgen gedeckt. Dass es also lediglich um die Fra-
ge gehe, wie und zu welchen Bedingungen das Essen verteilt werde.

Kein Thema war, dass die bduerliche Bevélkerung die Nah-
rungsmittel zuerst produzieren musste, bevor sie sie verkaufen
konnte. In der Geschichtsschreibung auch kein Thema war, dass
die Produktion von Nahrungsmitteln wesentlich langer dauert als
die Herstellung von Giitern in der Industrie, weil im agrarischen
Produktionsprozess immer auch ein Teil der Ressourcen wieder-
hergestellt wird. Deshalb kann die Produktion von Nahrungs-
mitteln nur zyklisch und saisonal, nicht linear erfolgen. Die Kuh
gibt nur dann Milch, wenn sie wieder ein Kalb gebiert. Und Getrei-
de kann man nur essen, wenn nicht alles konsumiert, sondern ein
Teil davon wieder ausgesdt, gepflegt und geerntet wird.

Das Ignorieren dieser Eigenheiten fiihrte dazu, dass die sozia-
le und politische Vielfalt innerhalb der bauerlichen Bevélkerung
zu einem weissen Fleck wurde und die schon im Vorfeld des Lan-
desstreiks einsetzenden Kooperationen zwischen BauerInnen und
ArbeiterInnen verborgen blieben. Wenn diese jetzt doch wieder ins
Blickfeld riicken und dem Landesstreik eine neue Deutung hinzufii-
gen, liegt das primadr daran, dass heute zumindest ein kleiner Teil
der Geschichtsschreibung den Eigenheiten der agrarischen (Re-)
Produktion endlich die nétige Beachtung zukommen ldsst.

Ein Hebel fiir die Linke

Ernst Laur, Direktor des Schweizerischen Bauernverbands und Pro-
fessor an der ETH, plddierte nach Ausbruch des Ersten Weltkriegs
dafiir, die Landwirtschaft fortan als «Staatsdomdne» zu organisie-
ren, um «der Truppe und der Zivilbevolkerung die notwendigen
Lebensmittel zu verschaffen». Dazu wollte Laur die auf einer in-
ternationalen Arbeitsteilung beruhende Erndhrungsordnung des
19. Jahrhunderts beibehalten, sie allerdings organisatorisch anders
regulieren. In Zusammenarbeit mit dem Verband Schweizerischer
Konsumvereine (VSK, heute: Coop), den Kdseexporteuren und den
Bundesbehorden griindete er eine Genossenschaft zum Export von
Kise. Diese Zentralisierung der Exporte sollte dazu dienen, den Er-
trag zur Verbilligung der Milch im Inland einzusetzen. Das Brot-
getreide hingegen sollte, wie vor dem Krieg, importiert werden.



wadhrend der Essenszeit, absorbieren grosse Mengen Kalorien, und
sind zu vermeiden. Gewarnt muss des fernern werden vor zu gros-
ser Muskeltdtigkeit, und es drangt sich in Zusammenhang damit
die Frage auf, ob nicht der Sport auf ein Minimum zu reduzieren
sei. Namentlich den Arbeitern ist zu empfehlen, so wenig wie mog-
lich Verdnderungen in der Berufsarbeit vorzunehmen, da alles Un-
gewohnte eine Menge Kalorien verschlingt.»

Sparen mit Suppe und Brei

Meine Wochenration reichte genau aus, um die vorgeschlagenen
Meniis zu kochen: Am Ende der Woche bleiben kein Ol, kein Mehl
und keine Milch {ibrig. Ohne zusdtzliches Gemiise wire die Wo-
che also nicht auszuhalten gewesen: Die Riiben und vor allem das
Dorrobst (als Zwischenverpflegung bei der Arbeit) haben mich vor
anhaltendem Hunger bewahrt. Ganz im Sinne Fritz Schwyzers ver-
lor ich aber wahrend der Woche eineinhalb Kilo - trotz des zusatz-
lichen Gemiises. Durchschnittlich nahm ich 2030 statt der benétig-
ten 2400 Kalorien pro Tag auf. Durch den hohen Wassergehalt der
Riiben und den vielen suppen- oder breiartigen Mahlzeiten war ich
oft voll, aber nicht satt - und konnte so gar nicht mehr weiteressen,
obwohl ich noch hungrig war. Sparsames Essen heisst demnach
viel Suppe und viel Brei!

Auch ein Ausweichen auf die Meniis der damaligen Volks-
kiiche Basel brachte keine grosse Abwechslung: «Erbsmehlsuppe
mit Reis, Teigwaren mit Apfeln, Rumfordsuppe, Sauerkraut mit
Kastanien, Reis mit Apfeln, Gerstenmehlsuppe mit Weizenflocken,
Hafergriitzsuppe mit Bodenkohlrabi, Kartoffeln und Riibli.» Auch
hier: viel Volumen und wenig Nahrwert.

Die Rezepte unter Einhaltung der Rationierung waren fiir
mich, der den heutigen Schweizer Lebensstandard geniesst, zu-
mindest eine spiirbare Anndherung an die Hungererfahrung des
Ersten Weltkriegs. Doch wie wire es mir ergangen, hatte ich mich
iiber mehrere Wochen gemdss der Rationierung erndhren miis-
sen? Vor hundert Jahren war es fiir Einzelpersonen ohne Familie
und mit geregeltem Einkommen immerhin auch méglich, weitere
Nahrungsmittel (wie Gemdiise, Dérrobst oder sogar Fleisch und
Eier) dazuzukaufen. Familien mit geringem Einkommen dagegen
waren teils nicht einmal mehr in der Lage, die bereits verbilligten
Nahrungsmittel der Grundrationierung zu erstehen. So mussten
sogenannte Notstandsaktionen eingeleitet werden, um grosse Teile
der Bevélkerung aus der Armut zu hieven.

Hungerdemos im Sommer

Bei meinem Experiment fiel mir auf, wie unglaublich zeitaufwen-
dig es ist, durchgehend auf die Menge der Nahrungsmittel zu
schauen und sie gut einzuteilen. Dabei musste ich nicht einmal

Randen in Sauce. (Fiiv 4 Perjonen.) 1 Pfund Randen, Saly-
waffer, 1 ERIBfFel Fett, 4 EHIOTel IMehl, 4 EHlBFel Mildh.

Die voben, gefdhdlten Randben werden in feine Scheiben gefchnitten
und in wenig Salzwafler weidhgetfodht. Aus Fett, Mebl, Randbenmwaifer
und Mild) bereitet man eine Sauce, gibt die Ranben dazu und (EfHt alles

nodhmald durchfochen. .

Der SP-Nationalrat und «Tagwacht»-Redaktor Robert Grimm
kritisierte diese Strategie als einseitige Interessenpolitik im Dienst
der «Agrarier» und «Kdseexporteure». Wenn es im Inland ein
«Uberangebot» gebe, so Grimm, miissten einfach die Preise gesenkt
werden. Diese Abbaupolitik, hielt Laur entgegen, wiirde lediglich
dazu fithren, dass neben den Armsten auch noch die Produzenten
verarmten.

Solange mit Laurs Strategie der Preis fiir die Konsummilchim
Inland unter dem Weltmarktpreis gehalten werden konnte, blieb
auch das Protestpotenzial beschriankt. Das dnderte sich 1916/17,
als auch die im Inland produzierten Nahrungsmittel wegen der
schlechten Witterung und des Riickgangs der Importe von Kunst-
diinger und Futtermitteln rarer und teurer wurden. Als im Friih-
ling 1917 die Getreideimporte massiv zuriickgingen, brach eine
Hauptstiitze weg, die von den Behorden, den Verbdnden der Produ-
zenten und jenen der Konsumentinnen getragen worden war.

Fir die politisch immer noch weitgehend ohnmachtige
Sozialdemokratie 6ffnete dies neue Moglichkeiten. Wie kein Zwei-
ter erkannte Grimm die Hebelwirkung, die die Erndhrungsfrage
fiir die Linke nun doch noch erhielt. Lange bevor die BiuerInnen im
Inland steigende Einkommen erziehlten, prangerte er sie als dieje-
nige «Klasse» an, die durch den Krieg am meisten profitiert habe.

Allerdings war diese Problempromotion innerhalb der SP
auch umstritten. Fiihrende Reprasentanten des VSK wie Bernhard
Jaeggi argumentierten, die Linke sollte sich besser zusammen mit
den Produzierenden fiir eine Losung des die Menschen im Alltag
bedriickenden Problems einsetzen, als damit Politik zu machen. In
der Folge pragten denn auch viele Linke den Ausbau der Nahrungs-
mittelproduktion im Inland. Jaeggi trat 1916 als SP-Nationalrat
zuriick und erwarb mit dem VSK Bauernbetriebe, um sich das né-
tige Wissen zur Produktion anzueignen. Mit der Schweizerischen
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fiir Lebensmittelmarken und Lebensmittel anstehen. Und wenn
ich mir vorstelle, wie es ware, iiber mehrere Monate so viel Auf-
wand betreiben zu miissen, um schliesslich solch unbefriedigende
Mahlzeiten vor mir stehen zu haben, tiberkommt mich Unbehagen.
Zumal man damals auch noch dauernd die Ungewissheit hatte, ob
die versprochenen Rationen auch wirklich ausgeteilt wiirden - und
stindig war da eine Obrigkeit, die mit der «Das Leben ist halt hart»-
Rhetorik die Rationierung erzwang, wahrend andere sich berei-
cherten. Fleischrationierung, eine besser abgestimmte Giitervertei-
lung und Lohnerhéhungen wiren wichtige Schritte gewesen, um
die Lage zu verbessern.

Spdtestens als im Sommer 1918 das Verteilen der Kartoffel-
rationen nicht mehr eingehalten werden konnte, war ein weiteres
Einsparen nicht mehr méglich. So war der Sommer gepragt von
Hungerdemonstrationen, die dann aber doch nur wenig zur L&-
sung der Lebensmittelknappheit beitrugen. Eben zu dieser Zeit,

Genossenschaft fiir Gemiisebau (SGG) be-
gann die Arbeiterschaft, im grossen Stil
Gemiise auf genossenschaftlicher Ebene
anzubauen. An der SGG ebenfalls betei-
ligt waren bduerliche Kreise. Auch Indus-
trielle begannen, sich in der Produktion
von Nahrungsmitteln zu engagieren. Der
im linksradikalen Milieu aktive Agro-
nom Max Kleiber kam zur Uberzeugung,
dass die Industriellen eine «viel verniinftigere Agrarpolitik als die
Sozialdemokratie» betreiben wiirden, da sie die Ausdehnung der
Nahrungsmittelproduktion «unter Mithilfe des stadtischen Prole-
tariats» an die Hand nahmen.

Die Schweizerische Vereinigung fiir Innenkolonisation und
Industrielle Landwirtschaft (SVIL) war im Juli 1918 auf Anregung
des Agronomen Hans Bernhard und von Jacob Lorenz, der aus der
Arbeiterbewegung stammte, gegriindet worden. Bernhard argu-
mentierte dhnlich wie die Sozialdemokraten Herman Greulich,
Paul Pfliiger und Bernhard Jaeggi, dass es wenig sinnvoll sei, mit
Appellen, Drohungen und immer neuen Verpflichtungen lauthals
eine Mehrproduktion durch die bauerliche Landwirtschaft zu for-
dern, wenn dieser die Produktionsmittel und die Arbeitskrifte
dazu fehlten. Die Erndhrungsfrage sei «eine Sache des ganzen Vol-
kes», das Problem kénne nur von den Verursachern geldst werden -
also von der Industriegesellschaft selbst.

Bauern und Arbeiterlnnen im Streik

Gleichzeitig wurde auch das Verhaltnis von Produktion und Kon-
sum neu thematisiert. Hatte der Stiddteverband im Friihling 1916
«die Anbahnung eines richtigen Verhdltnisses der Stadtverwaltun-
gen zu den Produzenten» angeregt, so
stellten im Sommer 1918 Bduerinnen
die konfrontativen Beziehungen infrage.
Zum Beispiel strebte die Association des
productrices de Moudon (APM), die von
der Produzentin und Feministin Augus-
ta Gillabert-Randin gegriindet worden
war, jenen Genossenschaftssozialismus
an, der 1919 unter anderem von dem von

Jahr 1918 entnommen.
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einige Monate vor dem Landesstreik, meinte Brupbacher: «Der
Glaube an friedliche Mittel zur Losung der bestehenden Konflikte
war in den weitesten Kreisen der Arbeiterschaft erschépft. Dazu
knurrte der Magen und die Folgen der minderwertigen Nahrung
zeigten sich in gesteigerter Reizbarkeit des Nervensystems.»

So war die Lebensmittelknappheit auch ein zentrales Motiv
fiir die Mobilisierung der ArbeiterInnenschaft zum Landesstreik.
Letztlich aber ging die Lebensmittelknappheit in der Schweiz
glimpflich aus. Der Vergleich mit Deutschland, wo wahrend des
Ersten Weltkriegs Hunderttausende Menschen verhungerten, lasst
jedoch erahnen, zu was Fehlplanung und Uberforderung einer Re-
gierung fithren konnen.

Marius Kuster (30) doktoriert in Geschichte des 6konomischen Denkens

an der Universitdt Lausanne. In seiner Masterarbeit beschaftigte er sich

mit der prekdren Erndhrungslage wahrend des Ersten Weltkriegs und

berechnete dazu Armutsgrenzen. Der Text dazu erschien in Nummer 3/17
der Zeitschrift «Traverse».

Leonhard Ragaz und Dora Staudinger publizierten «sozialistischen
Programm» formuliert wurde.

Auch diese Aktivititen konnten das akute Erndhrungspro-
blem selbstverstandlich nicht unmittelbar 16sen. Aber sie trugen
viel dazu bei, dass im Landesstreik das Postulat der Erndhrungs-
sicherung nicht wie die anderen Forderungen in ultimativer Form
erhoben wurde. Die Streikleitung schlug bezeichnenderweise vor,
die Erndhrungsfrage kiinftig «im Einvernehmen mit den landwirt-
schaftlichen Produzenten» zu lésen. Und auf der bauerlichen Sei-
te wurde der Streik nicht nur als «bolschewistischer Revolutions-
versuch» denunziert, sondern es gab auch Voten, die in Uberein-
stimmung und mit Unterstiitzung der Arbeiterschaft kritisierten,
dass der «Faktor Kapital zu michtig geworden» sei.

Der Abschied von einer simplifizierenden, schablonenhaf-
ten, einseitig an den industriellen Verhdltnissen ausgerichteten
Betrachtungsweise der Agrar- und Erndhrungsfrage und die serio-
se Beschidftigung mit dem Potenzial und den Grenzen der agrari-
schen (Re-)Produktion in linken Kreisen trugen viel dazu bei, dass
die Nahrungsmittelproduktion in der Nachkriegszeit aus ihrer
einseitigen Weltmarktorientierung herausgelost wurde. Sie wur-
de in dem Sinn flexibilisiert, dass nicht nur eine billige, sondern
auch eine jederzeit geniigende Nahrungsmittelversorgung ge-
wahrleistet werden konnte. Weil die Landwirtschaft dazu im Sin-
ne eines Service public organisiert werden musste, eréffneten sich
der Arbeiterbewegung in der Agrar- und Erndhrungspolitik frither
als in anderen Bereichen konkrete Moglichkeiten zur Mitsprache
und Mitgestaltung. Und es waren auch Landesstreikveteranen
wie Ernst Nobs und Robert Grimm, die diese Chancen zu nutzen
begannen.

Peter Moser (64) leitet das Archiv fiir Agrargeschichte
in Bern (www.agrararchiv.ch).
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eg mit beiffer Mildh an.
sum Rochen fommen, wiirzt ed und rvichtet den Brei jofort an.

Snfer tiichtigem Riibren (Bt man dag Gange

Alle hier abgebildeten Rezepte sind der Broschiire «Zeitgemasse Kochrezepte» aus dem

QUELLE: STAATSARCHIV ZURICH
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